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است.   زیتون  اصلاحی  اهداف  از  یكی  باشند،  بالایی  روغن  کیییت  دارای  که  روغنی  زیتون  ارقام  معرفی 
جمع  شناسایی،  برنامه  مدیترانه،  حوزه  کشورهای  از  زیتون  جدید  ارقام  واردات  با  و  همگام  ارزیابی آوری 

های بومی نیز در مرکز تحقیقات و آموزش کشاورزی و منابع طبیعی استان زنجان اجرا گردید. در سال  ژنوتیپ
در سال  ها  ژنوتیپ   نیا  هایتهیه و پس از تكثیر، نهالآباد گرگان  باغ هاشم  از   تونیز  ب یژنوت  25های  قلمه  1376
با اجرای پنج فقره پروژه تحقیقاتی    1385کشت شدند. از سال    طارم در کلكسیون ایستگاه تحقیقات زیتون    1377

مدت   به  15به  روش  به  گیلوانه  رقم  ژنوتیپسال،  برگگزینی  گیلوانه  گردید.  معرفی  داشته،    هایها  بیضوی 
ها و تشكیل میوه  متر، باز شدن گلمیلی   5/27  آذینگل  طول  متوسط  عدد،  9/22  آذینگل   در  گل  تعداد  متوسط

اتیاق می  ماه  اردیبهشت  نیمه اول  میوهاین رقم در  این رقم متوسط  افتد. وزن  ترین و مهم  (گرم  2/ 8-2/3)  در 
درصد( و پالمتیک اسید پایین    1/80درصد روغن در ماده خشک میوه، اولئیک اسید بالا )  3/70مشخصه آن داشتن 

بالایی برخوردار    9/9) از کیییت روغن  ارقام مختلف زیتون  بین  بنابراین، رقم جدید گیلوانه در  درصد( است؛ 
   بوده و برای کشت در منطقه طارم سازگار است. 
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 مقدمه

و تیتتره  (Oleaزیتوآ متعلق بتته جتتنل اولئتتا  

باشد. ای  گیاه یک ( میOleaceaeساناآ  زیتوآ

گرمسیری همیشه سبز بوده و متتوط  درخت نیمه

در اصلی آآ حتتوزه دریتتای مدیترانتته استتت، امتتا 

حال حاضتتر در اک تتر منتتاطق دنیتتا کشتتت و کتتار 

 Azimi et al., 2008; Hosseiniشتتود  متتی

Mazinani et al., 2009; Torkzaban et al., 

(. اک تتر اراتتام زیتتتوآ ختتود ناستتازگارند. 2011

ناسازگاری در زیتوآ از نوع گامتوفیتیک استتت. 

بتترای تشتتکیو میتتوه و تولیتتد عملکتترد مناستت ، 

 Azimi)زا ضروری است استفاده از اراام گرده

et al., 2008; Fernandez-Escobar et al., 

1983; Zeinanloo et al., 2002) میوه زیتتتوآ .

( exocarp or epicarpبتتر  دارای یتتک بتتروآ

( mesocarpبتتر  چرمتتی نتتازف صتتان، میتتاآ

( ستتخت استتت. endocarpبتتر  گوشتتتی و دروآ

 رومیتتزی( و یتتا های آآ برای تهیتته کنستترو  میوه

 شوند. برای استحصال روغ  استفاده می

ای است کتته از  تری  فرآورده روغ  زیتوآ مهم 

هتتای زیتتتوآ  آیتتد. روغ  کشت زیتوآ به دست می 

شتتوند و  براساس کیفیت به چنتتد گتتروه تقستتیم می 

کیفیتتتت آآ، ارزش غتتت ایی و ااتصتتتادی روغتتت   

درصتتد میتتوه    85کنتتد. بتتیش از  حاصله را تعیی  می 

زیتوآ تولیدشده در دنیا به منظور استحصال روغتت   

دلیتتو  شوند. مصرن روغتت  زیتتتوآ بتته فرآوری می 

کیفیتتت آآ از اهمیتتت زیتتادی برختتوردار استتت  

(Hashempour et al., 2022; Hashempour et 

al., 2021) طور کلتتی نتتوع و میتتزاآ ترکیبتتات  . بتته

شیمیایی موجود در روغ  زیتوآ از جملتته ترکیتت   

اکستتیدانی،  نیتتز ترکیبتتات آنتی   استتیدهای چتتر  و 

دهنده کیفیتتت آآ استتت. ترکیبتتات روغتت   نشتتاآ 

زیتتتوآ در درجتته اول پروفایتتو استتیدهای چتتر  و  

درصد مواد غیرگلیسریدی است کتته  0/ 5-1حدود  

برای پایداری و طعم روغ  زیتتتوآ اهمیتتت دارنتتد.  

هرچتته میتتزاآ استتیدهای چتتر  غیراشتتباع روغتت   

زیتوآ  و در راس آنها اسید اولئیک( بیشتر و میزاآ  

خصوص پالمتیک استتید(  اسیدهای چر  اشباع  به 

تر باشتتتد، کیفیتتتت روغتتت  بتتتا تر استتتت  پتتتایی  

  Caballero et al., 2008 .) 

با شتتروع طتترت گستتترش زیتتتوآ در   70از دهه 

کشور، واردات اراام زیتوآ از کشورهای مختلتت   

هتتای زیتتتوآ در  انجام شد. ای  اراام، در کلکستتیوآ 

های زنجاآ و فارس کشت و ستت ل ارزیتتابی  استاآ 

ستتازگاری آنهتتا در منتتاطق مختلتت  کشتتور بتترای  

معرفی اراام جدید روغنی، کنسروی و دو منظتتوره  

هتتای  هتتای موجتتود در بانتتک انجام گردید. ژنوتیپ 

ژآ گیاهی یکی از منتتابع مناستت  بتترای گتتزینش و  

باشتتند. داشتتت  کیفیتتت  اصتت ت اراتتام گیتتاهی متتی 

هتتای مهتتم اصتت حی در  روغ  با  یکتتی از برنامتته 

(. ارزیتتابی  Caballero et al., 2008زیتوآ استتت   

 زیتتتوآ بتتا استتتفاده    Tهتتای  تنتتوع برختتی ژنوتیتتپ 

 ولوژیتتتتتک در ایستتتتتتگاه  از مارکرهتتتتتای مورف 

هتتای  تحقیقات زیتوآ طتتارم نشتتاآ داد کتته ژنوتیتتپ 

مورد بررسی از تنوع بسیار با یی برخوردار بودنتتد  

  Torkzaban et al., 2011   بررسی میزاآ روغتت .)

 شتتش ژنوتیتتپ برتتتر در استتتاآ گلستتتاآ، نشتتاآ  

 بتتته ترتیتتت  بیشتتتتری    D5و    E11داد ژنوتیتتتپ  
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درصتتد( میتتزاآ    29/ 5درصتتد( و کمتتتری      59/ 9    

روغتتت  در متتتاده خشتتتک و تتتتر را دارا بودنتتتد  

  Ebraheimnia et al., 2018  .) 

عوامو مختلفی بویژه رام و االیم در کیفیتتت 

نتتتایج بررستتی نقش اساسی دارنتتد.  روغ  زیتوآ  

 نتتدانجام شده در مناطق مختل  ایتتراآ نشتتاآ داد

در مناطق گرم اراام زیتوآ  مقدار پالمیتیک اسید  

منتتاطق طتتارم، از ذها  و کتتازروآ بیشتتتر ستترپو

-گرگاآ و رودبار بود. تشکیو اولئیک استتید بتته

تتتیریر راتتم و دمتتای   تحت  یداریطور کام ً معن

اراتتام در    ایتت  استتید چتتر استتت. مقتتدار    منطقه

مناطق طتتارم، گرگتتاآ و رودبتتار بیشتتتر از زیتوآ  

. گیری شتتدانتتدازهذها  و کازروآ  مناطق سرپو

چتتر  مربتتو  بتته راتتم   ی  اسیدهایترک  بهتری 

کاری طارم، رودبار کرونیکی برای مناطق زیتوآ

 آمفیستتیل بتترای و فقتتر راتتم  باشدمی  و گرگاآ

گتتزارش شتتد مناستت   ،منتتاطق گتترم کاشتتت در

 Zeinanloo et al., 2015 .)راتتم  کیتت  آواآ

و مناس  برای مناطق گرم سازگار روغنی   توآیز

 یهتتامانند شرق استاآ خوزستاآ، جنتتو  استتتاآ

 استتتت و منتتتاطق مشتتتابه  کرمانشتتتاه فتتتارس و

 در مناطقمعرفی شد. ای  رام    1399که در سال  

 تتتت  5-7 دیتتت تول یتوانتتتا  ی،ریگرمستتت  متتتهین

 روغ  بتتا تتتراکم  لوگرمیک  1200  تا  1000و  وهیم 

 باشتتتتدیمتتتت را دارا درختتتتت در هکتتتتتار  500

 Ajamgard et al., 2021) . ارزیتتابی کیفیتتت

های جدید انتخا  شده در روغ  زیتوآ ژنوتیپ

نژادی زیتتتوآ در ایتالیتتا نشتتاآ داد کتته برنامتته بتته

ترکی  اسیدهای چتتر  زیتتتوآ بتته ویتتژه نستتبت 

اولئیک اسید به پالمیتیک اسید، به شتتدت تحتتت 

تاریر ژنتیک بوده، ولی میزاآ ترکیبات فنلی متارر 

(. Rovellini et al., 1997باشتتند  از محتتیر می

راتتم جدیتتد انتختتابی   23بررسی کیفیتتت روغتت   

با   GE363زیتوآ در ترکیه نشاآ داد که ژنوتیپ  

داشتتت  بهتتتری  ترکیتت  استتید چتتر ، پتانستتیو 

باشد معرفی به عنواآ یک رام روغنی را دارا می

 Padula et al., 2008 بررستتی تتتاریر راتتم .) 

 و منطقتته کشتتت بتتر کیفیتتت روغتت  زیتتتوآ در 

ترکیه انجام گرفت و براساس نتایج بدست آمده 

پالمیتیک استتید و لینولئیتتک استتید در هتتر   نسبت

منطقتتته بتتتر حستتت  نتتتوع راتتتم متفتتتاوت بتتتود 

 Ozdemir et al., 2016 در پژوهشتتی دیگتتر .)

اکستتیدانی اراتتام فعالیتتت آنتیکیفیت، ترکی  و  

معرفتتی شتتده در استتتاآ لیانگشتتاآ چتتی  متتورد 

ارزیابی ارار گرفت و نتایج نشاآ داد کتته روغتت  

راتتم کرونیکتتی دارای بیشتتتری  میتتزاآ اولئیتتک 

اسید، روغ  رام بارنئا دارای بیشتری  میزاآ فنتتو 

روغتت  راتتم کوراتینتتا دارای بیشتتتری   کتتو و

اکسیدانی در بی  اراام مورد مطالعتته ظرفیت آنتی

 (. Xiang et al., 2017بود  

المللی زیتوآ در سال  براساس آمار شورای بی  

تولید روغتت  زیتتتوآ در دنیتتا حتتدود   2022-2021

هتتزار تتت  بتتوده و کشتتورهای    398ستته میلیتتوآ و  

اس انیا، ایتالیتتا، تتتونل، ترکیتته و یونتتاآ بزرگتتتری   

اند.  هتتای روغتت  زیتتتوآ معرفتتی شتتده تولیدکننتتده 

هتتزار و    10میزاآ تولید روغ  زیتوآ در ایراآ نیتتز  

 ;Anonymous, 2021)باشتتتد  تتتت  می   500

Dawson, 2022) ها مصتتترن  . در بیشتتتتر ستتتال
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روغ  زیتوآ در کشور، بیشتر از میتتزاآ تولیتتد آآ  

استتت و لتت ا واردات آآ از ستتایر کشتتورها انجتتام  

هتتای وارداتتتی از  شود، اما اغل  روغتت  زیتوآ می 

کیفیت مناسبی برخوردار نیستند. بنابرای  افتتزایش  

های زیتوآ و جایگزینی اراام موجتتود  عملکرد باغ 

با اراام روغنتتی جدیتتد کتته پرمحصتتول بتتوده و از  

کیفیتتت روغتت  بتتا یی نیتتز برختتوردار باشتتند،  

توانتتد یکتتی از راهکارهتتای کتتاهش واردات  می 

ها و تامی  نیتتاز  روغ  باشد. ل ا با هدن توسعه باغ 

روغتت  زیتتتوآ کشتتور، شناستتایی ذختتایر ژنتیکتتی  

زیتوآ، بررسی سازگاری آنهتتا بتتا شتترایر االیمتتی  

مختل  و در نهایت معرفی اراام روغنی جدید به  

ای  بتتترداراآ از اهمیتتتت ویتتتژه باغتتتداراآ و بهره 

 برخوردار است.  

 

 هامواد و روش

آبتتاد  منشتتا راتتم زیتتتوآ گیلوانتته از بتتاغ هاشتتم 

مرکتتز تحقیقتتات و آمتتوزش  گرگتتاآ وابستتته بتته  

کشاورزی و منابع طبیعی استتتاآ گلستتتاآ استتت. در  

و در زماآ تهیه المتته، درختتتاآ موجتتود    1376سال  

 در ایتت  مجموعتته شناستتنامه مشخصتتی نداشتتته و 

  1376شتتدند. در ستتال  عنواآ ژنوتیپ شناخته می به   

آبتتاد  بتتاغ هاشتتم   از   تتتوآ ی ز   یتتپ ژنوت   25هتتای  المتته 

در    1377در ستتال  تهیتته و پتتل از تک یتتر،  گرگتتاآ  

طتتول  بتتا    طتتارم کلکسیوآ ایستگاه تحقیقات زیتتتوآ  

عتتر   و    شتترای   درجه و پنج دایقتته   49  جغرافیایی 

شمالی و ارتفتتاع از    دایقه   47درجه و    36  جغرافیایی 

  Tکشت و بتتا مجموعتته کتتد  متر  350  ی سطح دریا 

  1-25برگرفتتتته از حتتترن اول کلمتتته طتتتارم از  

متتتر و    8× 8هتتا  نامگ اری شدند. فاصله کشت نهتتال 

از هر ژنوتیپ تعداد نه اصله در ستته تکتترار کشتتت  

گردید. روش اص حی بتترای معرفتتی راتتم زیتتتوآ  

در    Tهتتای زیتتتوآ  گیلوانه، گزینش از بی  ژنوتیتتپ 

 ای  ایستگاه بود. 

به مدت    1381ها از سال  ارزیابی اولیه ژنوتیپ 

  ، یتتک صتتفات مهتتم فنولوژ پنج سال بتترای مطالعتته  

  ی هتتتا پ یتتت ژنوت   یتتتک ولوژ ی ز ی و ف   یتتتک رفولوژ و م 

انجام شد. در ای  ارزیتتابی    توآ ی شده ز   ی آور جمع 

هتتا براستتاس  صفات رویشی، گتتو و میتتوه ژنوتیپ 

(  IOCالمللتتی زیتتتوآ   دیستتکری تور شتتورای بتتی  

 Golmohammadi etبرداری گردیتتد   یادداشت 

al., 2006  ،رام زیتوآ    دو (. پل از مطالعات اولیه

متتورد    Tژنوتیتتپ  25از جمتتع کنسروالیا و بلیتتدی 

ارزیتتابی صتتفات مهتتم  ارزیتتابی حتت ن شتتدند.  

مانتتده در  باای ژنوتیپ   23فنولتتوژی و فیزیولتتوژی  

  یستتتتتگاه در ا   1390-1392های  فاصتتتتله ستتتتال 

 Nourizadehانجتتام شتتد     طارم   یقات زیتوآ تحق 

et al., 2020 .)   شاهد  عنواآ  اراام زرد و روغنی به

دهتتی  در آزمایشات منظتتور شتتدند. وضتتعیت گتتو 

  گتتو،   بازشتتدآ   زمتتاآ   شتتتامو   هتتتا اراتتام و ژنوتیتپ 

هتتا  گلبتتر    ریتتزش   زمتتاآ   و   گتتو   تمتتام   مرحلتته 

در مرحلتته بازشتتدآ گتتو،    . برداری شتتد یادداشتتت 

  در   آذی  گتتو   تعتتداد   از ابیتتو   گتتتو   خصوصتتیات 

  گتو کامو   آذی ، تعتداد در گو   گو   تعداد   شاخه، 

و درصتتد    کامتتو   هتتای گو   درصتتد   آذی ، گتتو   در 

آذی  روی  گتتو   40روی حتتدااو    تشکیو میوه بتتر 

  شتتاخه در چهتتار طتترن درختتت متتتورد   10-8

گرفتتتتتت. شتتتتاخ     اتتتتترار   گیتتتتتری انتتتتتدازه 
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 زیر محاسبه شد: خودناسازگاری هر درختتت بتتا استتتفاده از فرمتتول  

 

درصد شاخ  خودناسازگاری =  
تعداد  میوه در شاخه خود گرده  افشانی  شده

تعداد  میوه در شاخه ارار گرفته  در معر  گرده  افشانی  آزاد 
 

 

تعیی  عملکرد میوه، کو میتتوه درختتتاآ برای  

برداشتتت و تتتوزی  شتتد. بتترای تعیتتی  رستتیدگی 

هتتا بتتا هتتا، از زمتتاآ شتتروع تغییتتر رنتت  میوهمیوه

بتتار( فواصو زمانی معی   حدااو هر هفتتته یتتک  

های به طتتور تصتتادفی از استتمت  میوه  100تعداد  

برداری شتتتده و مختلتت  تتتتاج درختتتاآ نمونتتته

شاخ  بلوغ یتتا رستتیدگی میتتوه تعیتتی  گردیتتد. 

 رنتت  پوستتت  4- 5/4شتتاخ  رستتیدگی بتتی  

 میوه براساس نوع راتتم کتتام ً بتتنفش و یتتا ستتیاه(

هتتا در نظتتر گرفتتته به عنواآ زماآ رسیدگی میوه 

(. درصد روغ  میوه Padula et al., 2008شد  

 BÜCHIبا استفاده از دستتتگاه سوکستتله  متتدل 

Labortechnik AG سو یل( و ح ل اتر نفت ،

 گیری شد. ازهاند

های  های مقدماتی ژنوتیپ پل از انجام ارزیابی 

 راتتتم    T2  ،T7  ،T18متتت کور، چهتتتار ژنوتیتتتپ  

که از نظر عملکرد و درصد روغ    T21گیلوانه( و 

ها بودند، انتختتا  شتتدند. بتترای  بهتر از بقیه ژنوتیپ 

روغ  در سه ژنوتیپ   بررسی صفات کمی و کیفی 

 رام گیلوانه( به همتتراه دو    T18و    T2 ،T7انتخابی 

های  عنواآ شاهد طتتی ستتال رام زرد و کرونیکی به 

 ,.Hashempour et al)انجتتام شتتد    1397-1396

به دلیو ستتال آوری    T21های ژنوتیپ  . داده (2020

فقر در سال دوم آزمایش یادداشتتت شتتد لتت ا ایتت   

ژنوتیپ از تجزیه مرک  ح ن و فقر سه ژنوتیپ  

یاد شده به همراه اراتتام زرد و کرونیکتتی تجزیتته و  

منظتتور بررستتی کمیتتت و کیفیتتت  تحلیو شدند. بتته 

های زیتوآ براساس شاخ  رستتیدگی  روغ ، میوه 

برداشت شدند. شاخ  رسیدگی در ای  آزمتتایش  

ها و اراام متتورد مطالعتته بتته طتتور  برای همه ژنوتیپ 

میتتانگی  در حتتدود چهتتار در نظتتر گرفتتته شتتد.  

شتتده توستتر  هتتای برداشت استتتخراج روغتت  میوه 

کشتتتی مکتتتانیکی آزمایشتتتگاهی  دستتتتگاه روغ  

  Oliomio GOLD  .ستتاخت فرانستته( انجتتام شتتد ،

ایتت  دستتتگاه از ستته استتمت آستتیا ، همتتزآ و  

دور بتته    5000سانتریفیوژ  سانتیریفیوژی عمودی بتتا  

مدت دو دایقه( تشتتکیو شتتده استتت و کتتاربرد آآ  

کشتتتی در مقیتتتاس آزمایشتتتگاهی استتتت.  روغ  

  هتتتای متتتورد ارزیتتتابی شتتتامو استتتیدیته، ویژگی 

  K232های پراکسید و ضتترای  خاموشتتی  شاخ  

، فنتتو کتتو، ف ونو یتتد کتتو، کلروفیتتو و  K270و  

اکستتیدانی و پروفایتتو  ظرفیتتت آنتتتی  کاروتنو یتتد، 

اسیدهای چر  بود. مقتتدار استتیدهای چتتر  آزاد  

  FFA   ارزش پراکستتتید ،)PV  هتتتای  ( و شتتتاخ

براستتاس روش    K270و    K232استت کتروفتومتری  

 ,.Boskou et alاتتوانی  جامعتته ااتصتتادی اروپتتا   

( با کمی تغییر در انتختتا  وزآ نمونتته انجتتام  2006

گرفت. اسید چر  آزاد بر حس  اولئیک اسید در  
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گرم روغ  زیتوآ بیاآ شد. ارزش پراکسید بتتر    100

اکتتی وا نتتت اکستتیژآ در کیلتتوگرم  حستت  میلتتی 

 ( بیاآ شد. kg oil/2mequiv Oروغ  زیتوآ   

بتتر استتاس روش    و یتت کلروف   و   د یتت کاروتنو    زاآ یتت م 

گیتتری  اندازه   Minguez-Mosqueraتغییر داده شده  

لیتتتر حتت ل  میلتتی   10شد. یک گرم نمونه روغتت  در  

ایزواکتاآ حتتو شتتد و ستت ل بتتا استتتفاده از دستتتگاه  

ستتاخت    Shimadzu UV-1800استت کتروفتومتر   

ژاپ ( میزاآ ج   کلروفیو و کاروتنو ید به ترتیتت   

نانومتر ارا تتت شتتد. در    470و    670در دو طول موج  

نهایتتت میتتزاآ کلروفیتتو و کاروتنو یتتد بتته صتتورت  

 گرم بر کیلوگرم محاسبه شدند. میلی 

روغتت     ی فنل   بات ی ترک   ی ر ی گ اندازه   و   استخراج 

زیتتتتتتوآ مطتتتتتابق روش تغییتتتتتر داده شتتتتتده  

Hashempour    ،انجتتام گرفتتت. بتته ایتت  منظتتور

لیتتتری  میلی  گتترم روغتت  در میکروتیتتو  دو 0/ 7

میکرولیتتتر متتتانول ختتال     700ریختتته و بتته آآ  

اضافه شد، پل از یک دایقه ورتکل، بتته متتدت  

دور در دایقتته ستتانتریفیوژ    5000دایقه بتتا دور    10

ستت ل فتتاز بتتا یی جتتدا و در میکروتیتتو    شتتد. 

آوری شد. ای  کار سه بار انجام شد.  دیگری جمع 

پل از تغلیظ در دستگاه تقطیر در ختت  در دمتتای  

میکرولیتتتر استتتونیتریو    700درجتته سلستتیوس،   30

ها به  هگزاآ برای ح ن چربی -nمیکرولیتر   700و 

آآ اضافه شتتد. پتتل از ستتانتریفیوژ و جداستتازی،  

 عصتتاره بدستتت آمتتده بتتا متتتانول بتته حجتتم یتتک 

ی  لیتر رسانده شد. مقدار فنو کو در عصتتاره میلی   

و    Singletonها بتتتتا استتتتتفاده از روش  نمونتتتته 

  100طور خ صه،  ( تعیی  شد. به 1965همکاراآ   

میکرولیتتتر فتتولی     2400میکرولیتتتر از عصتتاره بتته 

تتتا    10با آ  مقطر افزوده شتتد. پتتل از   رایق شده 

میکرولیتتتر    500دایقه ارارگرفت  در تتتاریکی،    15

درصد به آآ اضتتافه گردیتتد و   7/ 5کربنات سدیم  

دایقه در تاریکی ارار گرفتتت. ستت ل   90به مدت 

نتتانومتر    760ها در طول متتوج میزاآ ج   محلول 

با استفاده از دستتتگاه استت کتروفتومتر ارا تتت شتتد.  

ها از روی میتتزاآ جتت    میزاآ فنو کو در عصاره 

نمونه و مقایسه آآ با منحنی استاندارد، بتتر حستت   

 گتترم گالیتتک استتید درکیلتتوگرم روغتت   میلتتی 

  mg GAE/kg oil .بیاآ گردید ) 

گیری ، برای اندازهکو  دیف ونو   یریگاندازه

میکرولیتتتر عصتتاره  150ف ونو یتتد کتتو ابتتتدا 

میکرولیتتتر  1700استتتخراج شتتده بتته ترتیتت  بتتا 

میکرولیتتتر نیتریتتت ستتدیم   75درصد،    30اتانول  

 NaNO2 )5/0  میکرولیتتتر کلریتتد  75متتو ر و

مو ر مخلتتو  گردیتتد.   AlCl3  )3/0آلومینیوم  

میکرولیتتتتتر محلتتتتول  500دایقتتتته  5پتتتتل از 

( یک متتو ر بتته آآ NaOHهیدروکسید سدیم  

 10-15اضتتافه شتتد و ورتکتتل گردیتتد. پتتل از 

دایقتتتته میتتتتزاآ جتتتت  ، توستتتتر دستتتتتگاه 

نانومتر ارا تتت   506اس کتروفتومتر در طول موج  

گردید. غلظت ف ونو ید کو بر حس  استاندارد 

( محاستتتبه mg quercetin/kg oilکتتتات ی   

 (.Du et al., 2009گردید  

هتتا از طریتتق  اکستتیدانی عصتتاره ظرفیتتت آنتی 

   2و   2کننتتتدگی رادیکتتتال آزاد  خاصتتتیت خن ی 

تعیتتی     (DPPH)پیکریتتو هیتتدرازیو    -1فنیتتو  دی 

  100(. بتترای ایتت  منظتتور  EEC, 1991   شتتد 
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میکرولیتتتر    900میکرولیتتتر از عصتتاره فنلتتی بتته  

اضتتافه گردیتتد.    DPPHمیلتتی متتو ر    0/ 1محلول  

دایقه در تاریکی در دمای اتاق    30س ل به مدت  

نگهداری شد. نمونه ب نک  صفر( و استاندارد به  

لیتر ح ل استخراج و یک  ترتی  شامو یک میلی 

بتتود.    DPPHمیلتتی متتو ر    0/ 1لیتتتر محلتتول  میلتتی 

س ل میزاآ ج   استاندارد و نمونه با استتتفاده از  

نتتانومتر    517دستگاه اس کتروفتومتر در طول موج  

ها بتته  اکسیدانی عصاره تعیی  گردید. ظرفیت آنتی 

 محاسبه شد.   DPPHصورت درصد بازدارندگی  

گتترم   1/0برای تعیی  اسیدهای چر ، مقدار  

روغ  وزآ شد و س ل متیو استرهای استتیدهای 

-لیتتتر هیدروکستتیدمیلتتی  2/0چر  با استفاده از  

 5/0متتتتانولی استتتتخراج شتتتد. مقتتتدار  پتاستتتیم

 Agilent متتدل GCمیکرولیتر از آآ به دستگاه 

7890A    ساخت آمریکا( تزریق شد. ستتتوآGC 

متتتر و اطتتر میلتتی 60بتته طتتول   DB-waxاز نتتوع

متتتر و ضتتخامت فتتاز ستتاک  میلتتی 25/0داخلتتی 

میکرومتر با حامو هلیوم بود. برنامتته دمتتایی 25/0

گراد شروع و به متتدت درجه سانتی  170آوآ از  

پنج دایقتته در ایتت  دمتتا اتترار داشتتت و ستت ل بتتا 

درجتته  190درجتته بتتر دایقتته بتتا  5/0ستترعت 

یتتز گراد رسید. دمتتای دتکتتتور و انژکتتتور نسانتی

گراد تنظیم شد. دتکتور از نوع درجه سانتی  220

FID  گیتتری از طریتتق نرمتتال کتتردآ بود و اندازه

سطوت انجام شد. نتایج به صورت درصتتد ستتطح 

 زیر نمودار بیاآ شد.

اراتتام  ،  T  ژنوتیتتپ   23  مولکتتولی  نگاری انگشتتت 

ای  مدیترانتته  و ( 4مطتتابق شتتکو   مهم زیتتتوآ ایرانتتی  

بتتا  بتته متتدت دو ستتال    1386از سال  (  4مطابق شکو    

 Hosseini)انجتتام شتتد    SSRاستفاده از نشانگرهای  

Mazinani et al., 2009)  ،برای انجام ای  ارزیتتابی .

آوری و بتترای  جمتتع  مورد مطالعه های بر  ژنوتیپ 

ژنتیتتک    ی مهندس   ی پژوهشگاه مل به    DNAاستخراج  

 DNA استتتخراج ی منتقتتو گردیتتد.  و زیست فنتتاور 

 ,.Downey et alتغییر یافتتته     CTABمطابق روش  

لوکتتتوس    11هتتتای  آلتتتو انجتتتام و ستتت ل  (  2006

  ش ی آزمتتا در یتتک    ماکروسات یت در راتتم گیلوانتته 

PCR  مقایستته  متتورد  های ستتایر اراتتام تک یر و با آلو

ارار گرفت. برای تعیی  تفاوت ژنتیکی بتتی  اراتتام و  

واریتتانل مولکتتولی    تجزیتته هتتای زیتتتوآ و  ژنوتیتتپ 

  GeneAlex 6.41  افتتزار از نتترم  ( AMOVA    ها داده 

  Peakall and Smouse, 2006  ) استتتفاده شتتد  .

های متتورد مطالعتته  تعیی  فاصله ژنتیکی اراام/ژنوتیپ 

  تشتتابه     ی و بتتر استتاس ضتتر   UPGMAبتته روش  

بتتا استتتفاده از  (  Sneath and Sokal, 1973ژاکارد   

 .انجام شد  ( NTSYS 2.02   Rohlf, 1998افزار نرم 

 

 نتایج و بحث

نتایج ارزیابی فنولوژی رام گیلوانه نشتتاآ داد 

آذی  ای  رام در نیمه اول فروردی  و ظهور گو

میتتوه ها، تاریخ تمام گو و تشتتکیو  باز شدآ گو

کتته در دو در نیمه اول اردیبهشت بود؛ در حتتالی

ها، تمام رام شاهد زرد و کرونیکی باز شدآ گو

گو و تشکیو میوه در نیمه دوم اردیبهشت اتفاق 

چنی  رام گیلوانه همانند رام کرونیکی افتاد. هم

رامی دیررس بوده و تغییتتر رنتت  کامتتو آآ در 

 (.1افتد  جدول نیمه اول آذر ماه اتفاق می
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 شاهد زرد و کرونیکیاراام گیلوانه و  یتوآ زرام    فنولوژی -1 جدول
Table 1. The phenology of Gilvaneh, and control olive cultivars Zard and Koroneiki 

 

 رام یا ژنوتیپ 

Cultivar/Genotype 

 آذی  ظهور گو 

Inflorescence appearance 

 باز شدآ گو 

Flower opening 

 تمام گو 

Full blooming 

 تشکیو میوه 

Fruit set 

 سخت شدآ هسته 

Pit hardening 

 شروع تغییر رن  میوه 

Beginning of fruit color  

change 

 ( 4-4/ 5رسیدگی  شاخ   

Ripening (Index 4-4.5) 

 نیمه اول 

 فروردی  

First half 

of April 

 فروردی  نیمه دوم  

Second half 

of April 

 نیمه اول 

 اردیبهشت 

First half 

of May 

 نیمه دوم 

 اردیبهشت 

Second half 

of May 

 نیمه دوم 

 اردیبهشت 

Second half 

of May 

 نیمه دوم 

 اردیبهشت 

Second half 

of May 

 اردیبهشت نیمه دوم  

Second half 

of May 

 اردیبهشت نیمه دوم  

Second half 

of May 

 نیمه اول تیر 

First half 

of July 

 نیمه دوم تیر 

Second half 

of July 

 نیمه اول شهریور 

First half of 

September 

 نیمه اول مهر 

first half of 

October 

 نیمه دوم مهر 

second half 

of October 

 نیمه اول آذر 

First half 

of December 

 گیلوانه 

Gilvaneh 

              

 زرد 

Zard 
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المللتتی براستتاس دیستتکری تور شتتورای بتتی 

 ادرتزیتوآ رام گیلوانه   درخت(،  IOCزیتوآ  

و   آآ گستتترده  رشتتد  عتتادت  ضعیفی داشته،  رشد

 هتتای(. بتتر 1است  شکو    متوسطی  تاج  دارای

 متوسر  آذی گو  در  گو  تعدادای  رام بیضوی،  

 5/27  متوستتر آذی گتتو طتتول ،(عتتدد 9/22 

 ،(گتترم  8/2-2/3   متوستتر  ، وزآ میتتوه(متتترمیلی

 گوشت ( و نسبتW/L=2/1بیضوی    میوه  شکو

 رن   باشد. تغییرمی(  درصد  87   نیز زیاد  میوه  به

 ارمتتز هتتاآغتتاز شتتده، ابتتتدا میتتوه میتتوه نتتوف از

 و  یافتتته  تغییر  بنفش  رن   به  تدریج به  و  رن کم

 در  ستتیاه  رنتت   بتته  میتتوه  کامو،  رسیدآ  زماآ  در

 آبتتاآ متتاه  اواخر  میوه  کامو  رسیدآ  آید. زماآمی

 هسته  شکو  ،(گرم  5/0   متوسر  هسته  بوده، وزآ

و  صتتان بتت ر ستتطح  (،W/L=7/1مرغتتی  تخم

 بود. ( عدد 7/9 آآ متوسر  شیار تعداد

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  
 

 مشخصات درخت و میوه زیتوآ رام گیلوانه  -1شکو 
Fig. 1. Tree and fruit characteristics of Gilvaneh olive cultivar 

 

 خودناستتتازگاری، راتتتم از نظتتتر شتتتاخ 

باشتتتد. گیلوانتتته تاحتتتدودی خودستتتازگار متتتی 

خودبتتاروری های سه ساله، براساس میانگی  داده

 و خودبتتتتاروری اراتتتتام زرد 77/0ایتتتت  راتتتتم 
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 (.2 شکو بتتوده استتت   65/0و    66/0ترتیتت   و کرونیکی به 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 مشخصات سازگاری زیتوآ رام گیلوانه در مقایسه با اراام شاهد  -2 شکو

Fig. 2. Compatibility characteristics of Gilvaneh olive cultivar compared to the  
control cultivars 

 

های ارزیابی درصتتد تشتتکیو میتتوه طتتی ستتال

نشاآ داد رام گیلوانه در مقایسه بتتا   1392-1390

دو رام شتتاهد زرد و کرونیکتتی درصتتد تشتتکیو 

 (. 3میوه بیشتری داشته است  شکو 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 1390-1392های درصد تشکیو میوه اراام زیتوآ در سال  -3شکو 

Fig. 3. The percentage of fruit- set of olive cultivars between 2010-2012 years 
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بررسی ارر رام/ژنوتیپ روی صفات میوه نشاآ  

داد رام گیلوانه انتتدازه و وزآ میتتوه متوستتطی دارد  

(. درصد روغ  در متتاده خشتتک نیتتز در  2 جدول  

هتتای  بی  اراتتام زرد، کرونیکتتی  گیلوانتته و ژنوتیپ 

T2    وT7   داری داشتتت. راتتم گیلوانتته  تفاوت معنی

در هتتتتتر دو ارزیتتتتتابی مقتتتتتدماتی ستتتتتازگاری  

(Golmohammadi et al., 2006; Nourizadeh 

et al., 2020)   هتتای  در مقایسه با سایر ژنوتیتتپT    و

روغتت     ت یتت ف ی ک   ی بررستت اراام شاهد و هم در پروژه  

در   دبخش یتت ام  ی هتتا پ ی از اراام و ژنوت   ی برخ   توآ ی ز 

 ,.Hashempour et al)  منطقه طارم استاآ زنجتتاآ 

روغ  در ماده خشک میوه  بیشتری  درصد    (2020

 را به خود اختصاص دادند. 

کارآیی عملکرد میوه  عملکرد به درخت به 

ستتتطح مقطتتتع تنتتته( در اراتتتام گیلوانتتته، زرد و 

 53/0و  57/0، 61/0ترتیتتتت  کرونیکتتتتی بتتتته

 (.3گیری شد  جدول اندازه

هتتتای ارتتتر  بررستتتی نتتتتایج مقایستتته میتتتانگی  

رام/ژنوتیپ بر میزاآ فنتتو کتتو نشتتاآ داد کتته راتتم  

زرد بیشتری  میزاآ فنو کو را دارا بود. روغ  راتتم  

 گیلوانتتته نیتتتز ترکیبتتتات فنلتتتی متوستتتطی داشتتتت  

هتتای ارتتر  (. بررسی نتایج مقایستته میانگی  4 جدول  

اکسیدانی نشتتاآ  رام/ ژنوتیپ بر میزاآ ظرفیت آنتی 

بتتا    و رام گیلوانه درصد    74/ 4با    T2داد که ژنوتیپ  

ترتیتت  دارای بیشتتتری  و کمتتتری   درصد بتته   54/ 2

(.  4اکستتیدانی بودنتتد  جتتدول  میزاآ ظرفیتتت آنتتتی 

های طبیعتتی موجتتود  اکستتیداآ ترکیبات فنلتتی، آنتی 

در روغ  زیتوآ بکر هستتتند کتته در روغتت  تصتتفیه  

شده وجود ندارند. ای  ترکیبات ع وه بر نقتتش در  

های زیتتتوآ نیتتز هستتتند  س متی، عامو تلخی روغ  

  Boskou et al., 2006   ایتت  ترکیبتتات هم نتتی .)

ف ونو یدها بتته  بر پایداری و طعم روغ  نیز موررند.  

  گروه مهمی از ترکیبات فنلی روغ  زیتتتوآ، عنواآ  

های رانویه مهم گیاهی هستند که نقتتش  از متابولیت 

هتتای آزاد اکستتیژآ  مهمی در از بی  بردآ رادیکتتال 

خاطر  بتته   ای  ترکیبتتات   . ( Kalt et al., 1999دارند   

اکسیدانی و اررات سودمندی که برای  خواص آنتی 

س متی انساآ دارند، توجه زیادی را به خود جلتت   

  . ( Downey et al., 2006انتتتتتد   کتتتتترده 

عنتتواآ  جنتتی  بتته ف ونو یدهایی مانند لوتئولی  و اپی 

انتتد  اجزا فنلی روغ  زیتتتوآ طبیعتتی گتتزارش شتتده 

  Şişik Oğraş et al., 2016  ترکیبتتتتات .)

ف ونو یدی نیز همانند ترکیبتتات فنلتتی تحتتت تتتاریر  

منطقه کشت اتترار  برهمکنش رام و شرایر االیمی  

گرفته و میتتزاآ آآ ممکتت  استتت از ستتالی بتته ستتال  

(.  Xiang et al., 2017دیگتتر متفتتاوت باشتتد   

اکستتیدانی و  ای بسیار اوی بتتی  فعالیتتت آنتتتی رابطه 

هتتا وجتتود دارد  میزاآ ترکیبات فنلتتی کتتو در میتتوه 

  Minguez-Mosquera et al., 1991 ) یعنتتی   ؛

فنتتو بتتا تری هستتتند  هایی که دارای میزاآ پلی میوه 

دهنتتد  اکستتیدانی بیشتتتری را نشتتاآ متتی فعالیت آنتی 

  Tura et al., 2007 .)  هتتای ابلتتی در گتتزارش 

 بتتتر اهمیتتتت زیتتتاد ترکیبتتتات آنتتتتی اکستتتیدانی   

روغ  زیتوآ تاکید زیادی شده استتت، بتته طتتوری    

هتتای اخیتتر از میتتزاآ ترکیبتتات فنلتتی و  که در ستتال 

ارزیتتابی  اکستتیدانی در میتتوه زیتتتوآ جهتتت  آنتتتی 

کننتتد  کیفیت روغ  زیتوآ تصفیه نشده استفاده متتی 

  Tura et al., 2007 ) . 



 1402، سال 2، شماره 12جلد « های تحقیقاتی در گیاهان زراعی و باغینشریه علمی یافته »

176 

 
 مقایسه میانگی  ارر رام/ژنوتیپ زیتوآ بر صفات مورفولوژیک و درصد روغ  در ماده خشک  -2جدول 

Table 2. Mean comparison effect of olive cultivar/genotype on morphological traits and oil percentage in dry matter 
 

 Trait                صفت

 Cultivar              رام

 وزآ میوه  گرم( 
Fruit weight  

(gr) 

 متر( میلی  طول میوه 
Fruit length 

 (mm) 

 متر(اطر میوه  میلی
Fruit diameter  

(mm) 

  گرم(وزآ هسته 
Stone weight 

 (gr) 

 متر(  میلی  طول هسته
Stone length 

 (mm) 

 متر(اطر هسته  میلی
Stone diameter  

(mm) 

 درصد روغ   ماده خشک میوه( 
Oil percent  

(fruit dry matter) 

 Zard   5.41 a 26.05 a 19.49 a 0.985 a 18.08 a 9.91 a 61.08 d                   زرد

 Koroneiki 1.27 d 17.91 d 11.67 d 0.256 e 12.96 c 5.72 d 62.36 c    کرونیکی

 T2 3.76 b 23.74 b 16.90 b 0.752 c 16.83 b 8.44 b 61.91 cd                      تی دو

 T7 4.12 b 22.74 b 18.29 a 0.810 b 16.10 b 9.74 a 64.16 b                  تی هفت

 Gilvaneh 2.81 c 20.57 c 15.96 b 0.525 d 13.64 c 7.83 c 70.27 a        گیلوانه

 داری ندارند.ای دانک  در سطح احتمال پنج درصد تفاوت معنیهایی که حرون مشترف دارند در آزموآ چند دامنهدر هر ستوآ، میانگی 

 

 های مورد مطالعه ژنوتیپمقایسه میانگی  عملکرد میوه در اراام و   -3جدول 
Table 3. Mean comparison of fruit yield in studied cultivars and genotypes 

 

 رام یا ژنوتیپ 
Cultivar/Genotype 

 عملکرد میوه در درخت کیلوگرم( 
Yield per tree(kg) 

 عملکرد میوه در هکتار  ت (
Yield per hectare (tone) 

 کارا ی عملکردمیوه
Yield efficiency 

 کارا ی عملکرد روغ  
Oil efficiency 

 Zard 60.68 a 12.14 a 0.573 ab 0.106 bزرد                     

 Koroneiki 66.66 a 13.33 a 0.530 b 0.109 bکرونیکی  

 T2 48.22 bc 9.64 b 0.423 c 0.091 cتی دو                      

 T7 43.67 c 8.73 d 0.296 d 0.062 dتی هفت                  

 Gilvaneh 49.81 b 9.96 b 0.610 a 0.144 aگیلوانه       

 داری ندارند. ای دانک  در سطح احتمال پنج درصد تفاوت معنیهایی که حرون مشترف دارند در آزموآ چند دامنهدر هر ستوآ، میانگی 
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 های زیتوآ مورد مطالعهاکسیدانی روغ  در اراام و ژنوتیپمقایسه میانگی  صفات ترکیبات زیست فعال و ظرفیت آنتی -4جدول 

Table 4. Mean comparison of bioactive compounds characteristics and antioxidant capacity of oil in studied olive cultivars and genotypes 
 

 رام یا ژنوتیپ 
Cultivar/Genotype 

 کو  کلروفیو
Total chlorophyll 

(mg/kg oil) 

 کاروتنو ید کو 
Total carotenoid 

(mg/kg oil) 

 فنو کو 

Total Phenol 

(mg galic acid /kg oil) 

 ف ونو ید کو 

Total Flavonoid   
(mg quercetin/kg oil) 

 ظرفیت آنتی اکسیدانی 

Antioxidant capacity 

(%DPPHsc) 

Zard  a 1.9 ab 193.4 a 11.8 b 73.1 a 3.3                      زرد

Koroneiki  a 2.0 ab 155.0 c 12.8 b 67.9 b 3.0      کرونیکی

T2  c 1.1 c 163.2 b 8.74 d 74.4 a 1.5                      تی دو 

T7  b 1.5 bc 93.4 e 16.1 a 61.7 c 2.1                 تی هفت 

Gilvaneh  a 2.2 a 141.3 d 10.4 c 54.2 d 3.1          گیلوانه 

 داری ندارند.ای دانک  در سطح احتمال پنج درصد تفاوت معنیهایی که حرون مشترف دارند در آزموآ چند دامنهدر هر ستوآ، میانگی 
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هتتای بررسی پروفایو اسیدهای چتتر  نمونتته

روغ  نشاآ داد که رام گیلوانه بیشتتتری  درصتتد 

اسید چر  استئاریک، اولئیتتک استتید، مجمتتوع 

دارای یتتک پیونتتد  نشتتدهاستتیدهای چتتر  اشباع

بتته  MUSFAS( و نستتبت MUSFAS   مضاع 

PUSFAs نستتبت اولئیتتک استتید بتته پالمیتیتتک ،

اسید و نسبت اولئیک اسید به لینولئیتتک استتید را 

ارزیابی صفات مهم در  .  (5 جدول  باشد  دارا می

از  یتعتتتتتداد کیتتتتت ولوژیزیو ف کیتتتتت فنولوژ

در ایستتتگاه تحقیقتتات  تتتوآیز Tی هتتاپیژنوت

 T18زیتوآ طارم، مقدار اولئیتتک استتید ژنوتیتتپ 

درصد بیاآ شتتد کتته در بتتی    5/81 رام گیلوانه(  

بیشتتتتتری  مقتتتتدار بتتتتود  Tهتتتتای ژنوتیتتتتپ

 Nourizadeh et al., 2020.) 

تاریرگ ار بر کیفیتتت روغتت  زیتتتوآ و عوامو  

ویژه ترکی  اسیدهای چر  عبارتنتتد از راتتم، به

شتترایر االیمتتی، مرحلتته رستتیدآ. در بتتی  ایتت  

عوامو، عامو رام به شدت پروفایو اسید چتتر  

دهد. هرچه میزاآ اسیدهای  را تحت تاریر ارار می

تتتری  آنهتتا چر  غیراشتتباع روغتت  زیتتتوآ  مهم

اسید اولئیتتک( بتتا تر و میتتزاآ استتیدهای چتتر  

تر تتتری  آنهتتا پالمتیتتک استتید( پتتایی اشباع  مهم

 باشد، کیفیت روغ  استحصالی با تر است. 

نوع و درصد ترکیبات اسیدهای چر  روغتت   

کننتتده ارزش  زیتوآ از عوامو بستتیار مهتتم و تعیی  

شتتود. طبتتق استتتاندارد  غتت ایی آآ محستتو  متتی 

(  Anonymous, 2021شورای بی  المللی زیتوآ   

میتتزاآ پ یرفتتته شتتده ترکیبتتات استتیدهای چتتر   

  7/ 5-20روغتت  زیتتتوآ بتترای پالمیتیتتک استتید  

درصد، استئاریک    0/ 3  -3/ 5درصد، پالمیتولئیک  

درصد،   55-83درصد، اولئیک اسید    0/ 5-5اسید  

درصد و لینولنیتتک استتید    3/ 5-21لینولئیک اسید  

کمتر از یک درصد است. در بی  اسیدهای چر   

روغتتت  زیتتتتوآ، اولئیتتتک استتتید نقتتتش بستتتیار  

مطتتتابق بتتتا    .ای در کیفیتتتت آآ دارد کننتتتده تعیی  

استاندارد شورای بی  المللی زیتوآ اولئیتتک استتید  

تری  اسید چر  تک غیراشباعی در ارتبا  با  مهم 

های متتورد آزمتتایش استتت و میتتزاآ  روغ  زیتوآ 

درصد ای  اسید چر  در با  بردآ کیفیت روغ   

بازارپسندی محصول نقش بستتزایی دارد؛   زیتوآ و 

زیرا با  بودآ میزاآ اسید اولئیتتک ستتب  افتتزایش  

از نظتتر  گردد.  پایداری اکسیداتیو روغ  زیتوآ می 

ااتصادی نیز درصد ای  استتید چتتر  عامتتو مهتتم  

کننده ایمت روغ  زیتوآ استتت، بتته طتتوری  تعیی  

که در بازار اروپتتا روغتت  زیتتتوآ تتتونل بتته دلیتتو  

دارای ایمتتت کمتتتری  پایی  بتتودآ اولئیتتک استتید 

در روغتت   (.  Shavakhi et al., 2019استتت   

زیتتتوآ هتتر چتته نستتبت مجمتتوع استتیدهای چتتر   

اشباع با یک پیوند دوگانتته بتته مجمتتوع استتیدهای  

 چر  غیراشباع با چند پیوند دوگانه  بویژه نسبت 

بتتا تر باشتتد کیفیتتت   لینولئیتتک(  بتته  اسید اولئیک 

باشتتد. بنتتابرای  روغتت  راتتم  بتتا تری را دارا می 

گیلوانه با دارا بودآ میزاآ بتتا ی استتید اولئیتتک و  

کتتم بتتودآ میتتزاآ پالمیتیتتک استتید از نظتتر کیفتتی  

استتتاس راتتتم  دارای ارزش بتتتا یی استتتت. برای  

از نظر کیفیت در سطح با تری در مقایسه   گیلوانه 

هتتای متتورد مطالعتته اتترار  با سایر اراتتام و ژنوتیتتپ 

 گرفت. 
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 مقایسه میانگی  ارر رام/ژنوتیپ زیتوآ بر پروفایو اسیدهای چر   -5جدول 

Table 5. Mean comparison effect of olive cultivar/genotype on fatty acid profile 
 

Trait                     صفت 
Cultivar                    رام

 پالمیتیک اسید 
Palmitic acid 

 پالمیتولئیک اسید 
Palmitoleic acid 

 استئاریک اسید 
Stearic acid 

 اولئیک اسید 
Oleic acid 

 لینولئیک اسید 
Linoleic acid 

 لینولنیک اسید 
Linolenic acid 

 اسیدهای چر  اشباع  شده
Saturate fatty acid (SFAs; %) 

Zard  b 0.7 b 2.9 cd 72.6 c 9.5 b 0.5 b 14.9 b 12.0                        زرد

Koroneiki  a 1.1 a 2.8 d 72.1 c 7.0 c 0.7 a 16.8 a 14.0       کرونیکی 

T2  b 0.6 cd 3.2 bc 75.4 b 7.2 c 0.5 b 14.5 b 11.3                          تی دو

T7  a 0.7 bc 3.5 b 63.7 d 16.4 a 0.5 b 17.0 a 13.6                      تی هفت

Gilvaneh  c 0.5 d 4.2 a 80.1 a 3.4 d 0.6 b 14.1 b 9.9             گیلوانه 

 داری ندارند.ای دانک  در سطح احتمال پنج درصد تفاوت معنیهایی که حرون مشترف دارند در آزموآ چند دامنهدر هر ستوآ، میانگی 

 

 -5ادامه جدول 
Continued table 5. 

 

Trait                    صفت 
Cultivar                  رام

 اسیدهای چر  غیراشباع تک بانده  
 (%) 

Monounsaturated fatty acids 

 اسیدهای چر  غیراشباع چند بانده
 (%) 

Polyunsaturated fatty acids MUSFAs/PSUTFA MUSF/SFAS PUSFA/SFA C18:1/C16:0 C18:1/C18:2 

Zard  c 9.9 b 7.9 c 5.0 c 0.7 b 6.1 b 8.2 c 73.3                       زرد

Koroneiki  c 7.7 c 9.7 b 4.4 d 0.5 d 5.2 c 10.5 b 73.2    کرونیکی

T2  b 7.7 c 9.9 b 5.3 b 0.53 c 6.7 b 10.6 b 76.0                        تی دو

T7  d 16.9 a 3.9 d 3.8 e 1.0 a 4.7 d 4.0 d 64.4                    تی هفت

Gilvaneh  a 4.0 d 20.5 a 5.7 a 0.3 e 8.1 a 23.8 a 80.6          گیلوانه 

 داری ندارند.معنیای دانک  در سطح احتمال پنج درصد تفاوت  هایی که حرون مشترف دارند در آزموآ چند دامنهدر هر ستوآ، میانگی 
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هتتای نتتتایج بررستتی یمولکول ینگار انگشت

مولکتتولی و رستتم دنتتدروگرام حاصتتو از آنتتالیز 

حاکی از تفاوت رام   UPGMAها به روش  داده

ای راتتم زیتتتوآ ایرانتتی و مدیترانتته  58گیلوانه بتتا  

طور کامو از است. نتایج نشاآ داد رام گیلوانه به

ای جتتدا ی ایرانتتی و مدیترانتتهاراام شناخته شتتده

شده و در یک خوشه کام ً متمتتایز اتترار گرفتتته 

تواآ با اطمیناآ ادعا نمود (. ل ا می4است  شکو  

فرد در که راتتم گیلوانتته یتتک نمونتته منحصتتر بتته

یک از اراام زیتوآ جمعیت زیتوآ بوده و با هیچ  

تواآ آآ را بتته عنتتواآ موجود شباهت ندارد و می

 یک رام جدید معرفی نمود.

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 Tهای از اراام و ژنوتیپ (T18تعیی  فاصله ژنتیکی رام گیلوانه  ژنوتیپ  -4شکو 

Fig. 4. Determining the genetic distance of Gilvaneh cultivar (genotype T18) from the 

cultivars and genotypes of T 

 



 ،..... گیلوانه، رام روغنی جدید زیتوآ برای

181 

 توصیه ترویجی

بتتا داشتتت  درصتتد روغتت  رام زیتوآ گیلوانه  

بتته همتتراه عملکتترد مناس  و کیفیت روغ  بتتا   

توانتتد یکتتی از اراتتام امیتتدبخش اابتتو ابتتول متتی

ااتصتتادی  زیتوآ برای منطقه طارم بتتوده و ارزش

هتتای ایتت  منتتاطق بتته کتتاریبا یی را برای زیتوآ

عنواآ یک رام بههمراه داشته باشد. رام گیلوانه  

روغنی، هم درصتتد روغتت  بیشتتتر و هتتم کیفیتتت 

نظیری  درصد اولئیک اسید با ( دارد. روغ  بی

گتت اری ایمتتت روغتت  کتته ارزشبا توجه به ایتت 

زیتوآ در بازارهای جهتتانی براستتاس کیفیتتت آآ 

هتتایی کتته میتتزاآ استتید شتتود و روغ انجتتام می

اولئیتتک بتتا تری دارنتتد دارای ایمتتت بتتا تری 

توانتتد هستند، ل ا کشت و توسعه ای  ژنوتیپ می

بتتازده ااتصتتادی مناستتبی بتترای باغتتداراآ داشتتته 

عتت وه بتترای  راتتم گیلوانتته اتتدرت رشتتد باشتتد. 

تواآ تعداد درخت در متوسطی داشته بنابرای  می

درختتت افتتزایش داد تتتا از نظتتر   300هکتار را تا  

عملکتترد بتوانتتد بتتا اراتتام بتتا رشتتد بتتا  و تعتتداد 

 درخت در هکتار کمتر راابت نماید.
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ABSTRACT 

 

Azimi, M., Hashempour, A., Hosseini Mazinani, M., Nourizadeh, M., Golmohammadi, M., Zeinanloo, A. A., 

Abdollahi, A., and Mostafavi, K. 2023. Gilvaneh, the new oil olive cultivar suitable for culture in Tarom region. 

Research Achievements for Field and Horticulture Crops Journal 12 (2): 165-186. (in Persian). 

 

Introducing olive cultivars with high oil quality is one of the objectives of olive 

breeding programs. Simultaneously, with the introduction of new olive cultivars from 

Mediterranean countries, the identification, collection, and evaluation of local genotypes 

was also implemented in the Zanjan Agriculture and Natural Resources Research 

Center. In 1997, cuttings of 25 T-olive genotypes were prepared from the Hashem Abad 

olive orchard of Golestan province. In 1998, the propagated plants were planted at the 

collection of Tarom Olive Research Station. Since 2006, with the implementation of 

five research projects for 15 years, the “Gilvaneh” cultivar was released by the selection 

method of genotypes. The “Gilvaneh” cultivar has oval leaves, the average number of 

flowers in an inflorescence is (22.9), the average length of the inflorescence is (27.5 

mm), and the date of opening of the flowers and formation of the fruit of this cultivar 

occurs in the first half of May. “Gilvaneh” cultivar has medium fruit weight (2.8-3.2 gr), 

and the most important characteristic of this cultivar is having 70.3% oil in the dry 

matter of the fruit, high oleic acid (80.1%) and low palmitic acid (9.9%); Therefore, this 

cultivar has high oil quality among different olive cultivars and is suitable for 

cultivation in Tarom region. 

 

Keywords: Gilvaneh, cultivar, Oleic acid, Olive, Native genotype, Oil quality  
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